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f  MOLINO PERSELLO malom

T wL{¢hw!b¢9 [! /h[ha.!w! OalftRA SGIGSNBY

T /h/ilta.h OB&]2tWO8Iet NJ
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el k®sz¢l ®sem az ol aszorsz8gi gasztron-miai tanul m8ny%¥tr a
Az ol aszorsz8gi gasztron-miai thonol m8§nly@&p®at vaett éml a®salgl
hozzam ki ,az °bthaikskbihmdd®et s dlanemelvif e | k ®s z 2nta Relyiipark@mag m@do v 8 bb 8 a
al 8bbi ezterae¢l: v ®¢g

1.1 nform8ci -gyTjt®s:
o R®szl et ese §ttanul m§nyoztam a programot, bel e®rtve
CESCHI A szeszf Rzde, az |L MELOGRANO ®tterem, a CORTE
a MOLINO PERSELLO malom,aRISTRANTE LA COLOMBARA <csal 8di O®t@srk8mn,
az ALI MENTARI TOMAII mMIils z eargirBar i ter m®kek ¢zl ete), a |
pinc®szet ®s a ZOFF FORMAGGI mezRgheduasf8gtt vi§é V @k any

hel yek szakmai profilj 8&r .|
o Online kutat8st v®geztem a fent eml2tett v8lIlalkoz§8s
ter mBkei ket . K¢l °n°sen ®rdekelt a hel yi al apanyagok
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o Ut 8naolvastam az ol asz gasztron-mia alapjainak, hogy
al apanyagokkal, ®tel k¢l °nl egess®gekkel ®s ®t kez®si s
o ¥ssze8ll2tottam egy | ist8t a sz8momra | egfontosabb Kk
K¢l °nesen ®rdekelt a fenntarthat-s8g, a helyi k°z©°ss
2. Nyelvi fel k®sz¢l ®s:
o Mi vel nem besz®l ek foly®konyan ol aszul, felfriss2tet
kommuni k8l hassak a helyiekkel, k¢l °n®s tekintettel a
o Letoltott-mmgggy okat88rat ®s nyelvi al kalmaz8st a tel
szavaknak ®s kifejez®seknek
3. Logisztikai el Rk®sz¢l et ek:
o Gondoskodtam a sz¢ ks®ges Yitg a zooklnvgsnnyyo,k rb-ilz t(oYst?lte8vs®l ,®ss
o Foglaltam rep¢l Rjegyet ®s sz8Il | 8§st a program i dRtart
o ¥sszepakoltam a megfelel R ruh8zatot ®s felszerel ®st,
(pl k®nyel mes cipR a v8llalkoz8sok | 8togats8&8s8hoz, e
4, Szakmai fel k®sz¢l ®s
o Cttekintettem a saj 8t szakmai tud8§somat ®s tapaszt al
ahol a |l egt°®bbet tanul hatok a tanul m8ny¥%t sor §n.
o EIl Rk®sz2tettem egy jegyzetfg¢izetet ®s tollat, hogy fe
| 8t ogat 8sok sor 8&n.
o Besz®l gettem olyan kol l ®g8kkal, aki k kor8bban m8r | 8
fel k®sz¢l ®ssel ®s a helysz2zni tapasztal atokkal kapcs
Pgy ®rzem, hogy a fenti | ®p®seknek k°sz°nhetRen al apé&saokf
hogy a | ehetR | egt°®bbet hozzam ki ebbRlI a szakmai fejl Rd®s
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Az ol aszorsz8gi gasztpohlmhat at®@hmPm§ey Bmbmi mdan. A helyi

|l enyTg°z°tt a minRs®gi alapanyagok ir8nti el k°t elrne&letk -s®tgel
k8v®, a CESCHIA szesaf REdDUKEITORIRd g s ngr®spEedi testes borai

2zl etes -miand j@az oi asflz gasztron-mia soksz2nTs®g®t bizony2to
A tanul m8ny¥t nemcsak a kulin8ris ®l vezetekrRI sz-|l8a, thane®
v8rosok ®s a helyiek vend®gszeretete ®letre sz- | -s zeemmlvRkdekkl ey
hozz88l 1 §s8t az ®telekhez, a minRs®gi alapanyagok ig&Zak®r te
tol m§csunk seg?tRk®szs®ge nagyban hozz8j 8ruleéermdhBkkeho®y

kialak2tott kapcsolatok pedig szakmai szempontb- | is felbe
Ez az ® m®ny nemcsak szakmailag, hanem emberileg is gazdag
YSNEN] = YSttS1StesSy ySKtye 1SLSG + alF1YFA dziFT+taNksf o
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